附件3
关于部分项目的说明

一、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯又叫三氟氯氰菊酯，中等毒杀虫剂，对眼睛和皮肤有刺激作用,可以有效的防治农作物上的多种害虫，也能防治动物体上的寄生虫,具有杀虫广谱、高效、速度快、持效期长的特点。高效氯氰菊酯是农业杀虫剂，主要防治农作物上发生的鳞翅目害虫，活性较高，药效迅速，喷洒后耐雨水冲刷。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯在白萝卜中最大残留限量为0.01mg/kg，超标原因可能是种植户在使用过程中没有调配好浓度或者对使用农药的安全间隔期不了解，从而违规使用所导致。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。
二、噻虫胺
辣椒、菜豆中噻虫胺不合格，核心是其残留量超出 GB 2763-2021 规定限值，辣椒、菜豆中噻虫胺不合格，核心是其残留量超出 GB 2763-2021 规定限值。不合格的可能原因：不合格原因有：未遵守安全间隔期，提前采收上市；采收期仍施药；盲目加大用药量，导致残留累积；进货查验缺位、来源不明，农残超标蔬菜流入市场；部分商家提供虚假资质，增加监管难度。少量残留一般不会急性中毒，但长期摄入可能影响神经与生殖系统，尤其对儿童风险更高。

[bookmark: _GoBack]三、联苯菊酯
GB 2763-2021 规定，柑橘类水果（含橙子）中联苯菊酯最大残留限量≤0.05mg/kg。橙子中联苯菊酯不合格，核心是其残留量超出 GB 2763-2021 规定的≤0.05mg/kg 限值，多因种植端违规用药、未守安全间隔期。联苯菊酯属拟除虫菊酯类杀虫剂，少量残留一般不会急性中毒，但长期摄入可能影响神经系统，出现头痛、头晕、乏力、颤抖等症状，对儿童、孕妇等敏感人群风险更高。
四、大肠菌群
依据 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》，复用杯、一次性食品接触杯的大肠菌群均要求不得检出/50cm²，检出即判定不合格。餐饮具的大肠菌群不合格，核心是不符合 GB 14934-2016“不得检出/50cm²”的强制要求，多由清洗消毒不到位、储存/操作污染导致，可能引发肠道疾病，监管部门会依法处置并督促整改。大肠菌群提示可能存在粪便污染，易引发腹泻、腹痛、呕吐等急性肠胃炎，免疫力低下人群风险更高。
五、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
依据 GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》，消毒餐具中该项目必须不得检出，检出即判定不合格。餐具中阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）不合格，核心是不符合 GB 14934-2016 “不得检出” 的强制要求，多因洗涤剂残留未洗净，可能损伤消化与皮肤。短期可能刺激肠胃、引发皮肤过敏；长期低剂量摄入或损伤肝脏、影响代谢，对儿童与敏感人群风险更高。
