附件3
关于部分项目的说明

一、啶虫脒
啶虫脒是一种新型广谱且具有一定杀螨活性的杀虫剂，其作用方式为土壤和枝叶的系统杀虫剂，广泛用于水稻，尤其蔬菜、果树、茶叶的蚜虫、飞虱、蓟马、部分鳞翅目害虫等的防治。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用啶虫脒超标的食品，对人体健康可能有一定影响。
[bookmark: _GoBack]《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2021中规定，啶虫脒在叶菜类蔬菜中的最大残留限量值为1mg/kg，在茄果类蔬菜中的最大残留限量值为0.2mg/kg。辣椒中啶虫脒残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定等原因，致使上市销售的产品中残留量超标。

二、毒死蜱
毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂，能预防多种作物的地下虫害。其杀虫谱广，于土壤中的有机质结合，对地下害虫特效，持效期长达30天以上。
《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2021中规定，毒死蜱在鳞茎类蔬菜中的最大残留限量为0.02mg/kg。
韭菜中毒死蜱残留量超标的原因，可能是用药时机不对或用药方法不正确等原因，致使上市销售的产品中残留量超标。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。

三、亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)
亚硝酸盐是一类无机化合物的总称，主要指亚硝酸钠和亚硝酸钾，它们通常由亚硝酸根离子与一种金属阳离子组成在食品加工业中被广泛用作防腐剂和发色剂。然而，人体摄入过多的亚硝酸盐可能会对健康造成危害。
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2760-2014中规定，亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)在酱卤肉制品中的最大残留限量为30mg/kg。
酱卤肉制品中亚硝酸盐(以亚硝酸钠计)超标的原因，有可能是食品加工过程中加工工艺不当或储存条件不佳等原因，导致生产销售的产品中残留量超标。


